WACHAU

WEINGUT
FAMILIE
SCHMELZ

m Herzen der Wachau, in Joching, befindet
I sich das Familienweingut Schmelz, gefiihrt

von Johann und Monika sowie den S6hnen
Florian und Thomas sowie seiner Frau Bianca.
Die Rebflache verteilt sich von Wosendorf bis
Unterloiben. Dadurch sind die Weine geprigt
von verschiedenen Boden und Klimafaktoren.
Griiner Veltliner ist die Hauptsorte, gefolgt vom
Riesling. Vervollstandigt wird das Sortiment von
Gelbem Muskateller, Sauvignon Blanc und
Weifsburgunder. Liebevolle Arbeit in den Wein-
garten und eine sorgfiltige Ernte sind die Basis
fiir ein gesundes Traubenmaterial, das im Keller
schonend mit moderner Technik verarbeitet
wird. Es entstehen trinkfreudige, unverwechsel-
bare Tropfen mit dem gewissen Fruchtschmelz.
Die Weine der Familie, die Griindungsmitglied
des Gebietschutzverbandes » Vinea Wachau« ist,
werden bei zahlreichen internationalen und
nationalen Verkostungen ausgezeichnet. 2005
wurde Hans Schmelz von Falstaff zum »Winzer
des Jahres« gewihlt. Weinverkostungen sind im
modernem Ambiente mit traumhaftem Ausblick
in die Weingarten moglich.

95 Riesling Smaragd Best Of 2016

14 Vol.-%, DV, Stahltank, EE€€€ O

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Ein Hauch von reifer Marille,
ein zarter Touch von Dérrobst, zart nach kandierten Oran-
genzesten, etwas Blitenhonig. Komplex, saftig, feine gelbe
Frucht, frischer Saurebogen, angenehme Fruchtsiif3e im
Abgang, bleibt sehr gut haften, stoffiger, finessenreicher
Rieslingstil mit gutem Entwicklungspotenzial.

(94) Riesling Smaragd Diirnsteiner Freiheit 2016
13,5 Vol.-%, DV, Stahltank, EEEEE O

Helles Griingelb, Silberreflexe. Zart nach Bliitenhonig, ein
Hauch von Weingartenpfirsich, Nuancen von Mandarinen-
zesten. Saftig, elegant, reifer gelber Pfirsich, finessenreiche
Séurestruktur, feine Fruchtsif3e im Abgang, komplex und
mit guter Lange ausgestattet, sicheres Reifepotenzial.

WEINGUT FAMILIE SCHMELZ
3610 Joching, Weinbergstrafie 14
T: +43(2715) 2435, F: DW -4
info@schmelzweine.at
www.schmelzweine.at

Kellermeister/Kontakt:
Johann und Thomas Schmelz
Produktion: 100 % weif3

10 + 5 Hektar
Verkostung/Ab-Hof-Verkauf:
»Weinbiihne«: Mo. bis Sa. 10-18 Uhr
Andere Produkte:

selbst gemachte Marmeladen
Vereinszugehdrigkeit:

Vinea Wachau

Messen: VieVinum, ProWein

(93) Riesling Smaragd Ried Steinriegl 2016

13,5 Vol.-%, DV, Stahltank, EEEEE€ O

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Zart rauchig-krauterwiirzig
unterlegte weif3e Pfirsichfrucht, ein Hauch von Maracuja,
Mandarinenzesten, etwas Bliitenhonig, mineralischer Touch.
Straff, engmaschig, weif3e Tropenfrucht, frischer Sdurebogen,
salziger Nachhall, Limetten im Rickgeschmack.

91 Riesling Federspiel Wachauer

Weingebirge 2016
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, EE€ @
Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Zarter Bliitenhonig, Oran-
genzesten, gelbe Pfirsichfrucht unterlegt. Saftig, rund und
elegant, angenehme Fruchtsiif3e, integrierter Saurebogen,
bereits harmonisch, ein vielseitiger Speisenbegleiter.

91 Riesling Federspiel Stein am Rain 2016

12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€€ @

Helles Griingelb, Silberreflexe. Frischer Weingartenpfirsich,
zart nach Honigmelone, ein Hauch von Zitruszesten. Mittle-
rer Korper, feine Fruchtsif3e, etwas Birne, angenehmer Séu-
rebogen, bleibt haften, Bliitenhonig im Nachhall.

94 Griiner Veltliner Smaragd Ried Steinertal 2016
13,5Vol.-%, DV, Stahltank, EEEE ©

Mittleres Gelbgrtin, Silberreflexe. Mit feiner Krauterwiirze un-
terlegte gelbe Tropenfrucht, Nuancen von Mango und Ananas,
ein Hauch von Bliitenhonig. Gute Komplexitat, feine Apfel-
frucht, mineralisch-salziger Touch, feiner Sdurebogen, dezente
Fruchts(if3e im Nachhall, bleibt haften, gutes Reifepotenzial.

Weinguide Osterreich 2017/18 falstaff 329



WACHAU

94 Griiner Veltliner Smaragd Best Of 2016

14 Vol.-%, DV, Stahltank, EEEEE O

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Zart tabakig, ein Hauch
von Wiesenkrdutern, ein Hauch von Anis, Nuancen von
Mandarinenzesten, etwas Marille. Saftig, feine Fruchtsu-
3e, reife gelbe Tropenfrucht, finessenreiche Struktur,
komplex und lange anhaltend, mineralisch und sehr gut
anhaltend, zitroniger Touch im Riickgeschmack, sicheres
Reifepotenzial.

93 Griiner Veltliner Smaragd

Ried Loibenberg 2016
13,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€E€ @
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit frischen Wiesenkréau-
tern unterlegte Ananasfrucht, etwas Mango, zart nach wei-
3er Birne. Komplex, feine tabakige Wiirze, gelbe Apfelfrucht,
feiner Saurebogen, dezente Fruchtsiif3e im Nachhall, mine-
ralischer Riickgeschmack.

92 Griiner Veltliner Federspiel

Ried Pichl Point 2016
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Zarte Wiesenkrauter, feine
Apfelfrucht, dunkle Mineralitat, angenehme tabakige Nuan-
cen unterlegt. Saftig, elegant, zarte gelbe Fruchtnuancen,
feiner Sdurebogen, bleibt gut hangen, vielversprechendes
Entwicklungspotenzial.

92 Griiner Veltliner Smaragd

Ried Pichl Point 2016
13,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €EE€ @
Helles Gelbgrin, Silberreflexe. Rauchig, dezente Krauter-
wiirze, ein Hauch von Orangenzesten, gelber Apfel, tabakige
Nuancen. Mittlere Komplexitat, weif3e Birnen, frische Saure-
struktur, mineralisch-zitroniger Touch, reife Apfelfrucht im
Nachhall.

91 Griiner Veltliner Federspiel Tom 2016

12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€ @

Mittleres Gelbgrtin, Silberreflexe. Mit feinen Wiesenkrautern
unterlegte weif3e Tropenfruchtnuancen, ein Hauch von fri-
schen Orangenzesten. Straff, knackig, wei3er Apfel, feiner
Séurebogen, fruchtige Stif3e im Nachhall, mineralischer Ab-
gang, vielseitig einsetzbar.

91 Loibner Griiner Veltliner Federspiel 2016

12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€ @

Mittleres Gelbgrtin, Silberreflexe. Mit einem Hauch von Anis
unterlegte reife gelbe Tropenfrucht, zart nach frischen
Orangenzesten, einladendes Bukett. Saftig, elegant, feine
Fruchtstife, frischer Sdurebogen, bleibt gut haften, minera-
lischer Nachhall, gutes Potenzial.

91 Griiner Veltliner Federspiel Ried Klaus 2016
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€ ©

Mittleres Gelbgrin, Silberreflexe. Feine weif3e Tropenfruch-
tanklénge, zarte Nuancen von frischen Orangenzesten, mi-
neralischer Touch. Stoffig, engmaschig, angenehme weif3e
Apfelfrucht, feiner Sdurebogen, zarte Fruchtsif3e im Finale,
ein balancierter Speisenbegleiter.

90 Griiner Veltliner Federspiel Ried Steinwand 2016
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€ @

Mittleres Gelbgrin, Silberreflexe. Einladende gelbe Apfel-
frucht, zart nach Mango und Bliitenhonig, feine tabakige
Nuancen. Saftig, weiBer Apfel, frisch strukturiert, zitroniger
Touch, salzige Mineralitdt im Abgang, vielseitig einsetzbar.

94 Wei3burgunder Smaragd Ried Postaller 2016
13,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €EEEE O

Helles Gelb, Silberreflexe. Feine weif3e Birnenfrucht, ein
Hauch von Honigmelone, gewiirzige Nuancen, zart nach Ka-
mille. Saftig, elegant, cremige Textur, feine Fruchtsife,
bleibt gut haften, ein Hauch von Dérrobst im Nachhall, sehr
gute Lange, sicheres Reifepotenzial.

90 Gelber Muskateller Ried Postaller 2016

13 Vol.-%, DV, Stahltank, €€€

Helles Gelb, Silberreflexe. Traubiges Bukett, ein Hauch von
Muskatnuss, Holunderbliiten. Weif3e Pfirsichfrucht, leben-
dig-vibrierende Struktur, zart nach Litschi, zitronige Nuan-
cen, salzig, ein lebendiger Sommerwein.
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90 Sauvignon Blanc Federspiel
Ried Donaufeld 2016
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Ein Hauch von frischer Li-
mette, Stachelbeernuancen, ein Hauch von Cassis im Hin-
tergrund. Schlank, weif3er Apfel, rassiger Saurebogen, zitro-

nige Nuancen, trinkanimierender Sommerwein.
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